
 
 
 

 

 
 

Willkommen im Restaurant Esszimmer  
 

 

Aperitif 
 

Crémant Rosé                        
De Bourgogne | France                                                                         11.0      

Clementino 
Mandarinen -Likör |Tonic         8.5      
Sarti Spritz 
Blutorange |Sekt                                                                                  10.5 
Ruby Wood Tonic 
Orangen- Hibiskus Blüten |Tonic                                                    10.0  

 
 
 

Klassiker zum Brot 
             
 
Tomaten Aioli                                        6.0 
 
 
Oliven 
Kalamata, Taggiasca, Manzanilla     10.0 
  

Vorspeisen 

 
Mixteller 
Antipasti, Salami, Schinken, Oliven 
Parmesan, Feigensenf                                                                           23.0 
                                                 
 
Gebackener Hirtenkäse 
bunte Tomaten, rote Zwiebeln                                                            14.0 
 
Räucherfisch Duett 
Lachs, Heilbutt, Ziegenkäsecreme 
Rote Beete -Tatar, Wildkräutersalat mit Bratapfelvinaigrette 15.0 
 



 
 
 

 
 

                                                    Suppe 
 
 
Kürbiscremesuppe                                                                       12.0   
mit Tonkabohne und Schnittlauchschaum     
 

Rote Beete Cremesuppe                   12.0         
mit Erbsenkresse und Kokosschaum                 
   

   

 

Hauptgänge 

 
 
 
Skrei auf der Haut gebraten                                                                38.0 
mit Zitronengrasschaum      
…dazu Sellerie-Lauchgemüse  
und Traube +Charlotte                                             
 
…hervorragend mit einem Glas Sauvignon Blanc                               8.0 
Porcupine Ridge aus Südafrika  
 
 
Charolais-Rumpsteak (Sous Vide) gegart    42.0 
…dazu Trüffel-Kartoffelpüree mit gebackener Zwiebel  
glasierter Pak Choi mit gerösteten Mandeln 
 
…grandios mit einem Glas Malbec/Cabernet                                    11.0 
von Dieter Meier aus Argentinien                 
 
 
Gebackene Austernpilze                                                            27.0 
…mit Blumenkohl und Möhre  
Rote Bete-Risotto, Kräutervelouté     
 
…hervorragend mit einem Glas Lugana                                             14.0 
von Zenato 
 
 
 
 



 
 
 

 
 

                                  
                      
                                   Dessert 

 
 
hausgemachter Schoko-Blondie  
mit Schokoladencreme, marinierte Waldbeeren, 
Zimt Parfait                                                                                12.0 
 
Creme Brulée 
Bratapfel, Cassis-Sorbet     10.0 
 
Pralinen  
Stefan Siebert | Trüffel Design | Norderney 
mit einem Espresso       14.0 
 
Frieseneis  
Vanille, Schokolade, Erdbeere, Mandel  
oder Joghurt                   je 9.0  
 
 
 

 
Digestif 

 
 

Mirabelle 
Hochprozentiges aus Franken | Stahl | 2cl   5.5 
 
Pistazienlikör 
Crema Alpina | Distilleria Marzadro | 4cl   6.0 
 
Grappa 
Distilleria Marzadro | 2cl     6.5 
 
Blaubeer-Vanille-Likör 
Hamburg | 2cl        7.5 
 
Lagerkorn 
Sasse | Münster | 2cl      6.0 
 
Salz Karamell  
Sasse |Münster | 4cl                                                                             5.0  


