ESSZIMMER

—NORDERNEY—

Willkommen im Restaurant Esszimmer

Aperitif

Cremant Rosé 10.0

Louis Despas | Loire

Klassiker zum Brot

Griinkohl-Aioli 6.0

Oliven

Taggiasca & Manzanilla 10.0
Vorspeisen

Bunte Raucherfischvariation
Griinkohl Kimchi, Wasabi, Griiner Apfel 17.0

Rotkohlmousse
Gerduchertes Wildfleisch, Walnuss, Quitte
und Feldsalat 15.0

Suppe

Cremesuppe vom gerostetem Blumenkohl
Safran, Nusscrunch und Schinkenstreifen 14.0



Hauptgdnge

Steinpilz Gnocchi
Frischkdsesauce, gebratene Pilze, Lauch
geschmorte Tomaten und Pelper Knolle 26.0

... delikat mit einem Glas Auxerrois
vom Weingut Klumpp aus Baden | 0.2/ 12.0

Kabeljaufilet
Kérnige Senfsauce, Mangold, Chioggia Bete
und Belugalinsen 31.0

... einfach nur lecker mit einem Glas Sauvignon Blanc
vom Weingut Pfannebecker aus Rheinhessen | 0.2I 10.0

Sepia Tagliatelle
Triiffelsauce, Wirsing, Garnelen
und Keta Kaviar 31.0

...tierisch gut mit einem Glas Chardonnay ,,Grand Réve Reservé
vom Weingut Fonjoya aus Frankreich | 0.21 10.0

Involtini vom Hirsch
Portweinsauce, Maronenfiillung, Apfel-Rotkohl!
Und Kartoffelklof3e 30.0

...traumhaft mit einem Glas Cabernet Sauvignon Ultra
Weingut Kaiken aus Argentinien | 0.2l 14.5



Dessert

Winterliche Bananenschnitte
Spekulatius-Mascarponecreme, Mandel,
Himbeerschaum und Matcha Eis

Franzosische Kaseauswahl
Fruchtsenf, Portweinfeige und Traube-Nuss Brot

Pralinen
mit einem Espresso

Frieseneis fur die Kids
Vanille, Schokolade, Erdbeere, Joghurt,
Mandel und Inselkrokant

Digestif

Aprikose

Hochprozentiges aus Franken | Weingut Stahl | 2cl

Salzkaramell
Cremelikor | Paula Pumpernickel | 4cl

Grappa
Distilleria Marzadro | 2cl

Grappa del Olia
Olivenlikor auf Grappabasis | 2cl

Lagerkorn
Sasse | Minster | 2cl
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Wir freuen uns auf Dein Feedback.
#esszimmernorderney
#zugastbeifreunden



